CHIOSCO

MONTE LONGU




Pizze del chiosco

Base Rossa, Zucchine, Tartare di Gambero Rosso*,
Burrata di Bufala, Scorza di Lime (1,2,4,%,9)

Mozzarella, Patate, Mortadella, Carpaccio di
Tartufo, Burrata di Bufala (1,7,8)

Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Gamberi* e
Pancetta (1,2,7,4)

Mozzarella, Burrata di Bufala, Mortadella,
Pistacchio (1,%.8)

VEGETARIAN
Pomodoro, Mozzarella, Melanza, Zucchine,

Salsa Peperone (1,%)

Mozzarella, Pomodorine Confit, Cipolla, Tartare di
Tonnot,
Pesto di Rucola, Basilico, Scorza di Limone (1,4,%)

7

VEGETARIAN
Bufala, Pomodorine Confit, Basilico (1,7)

VEGETARIAN
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, Pecorino romano,

Basilico (1,7)




Mozzarella, Purpuzza, Cime di Rapa*, ‘Nduja Calabrese (1,7)

Cime di rapa*, Salsiccia Stagionata, Peperoncino, Bufala fuori cottura (1,7)

Pomodoro, Burrata di bufala, Prosciutto crudo
Pesto di rucola (1,7)

Pomodoro, Mozzarella, Polpi* (1,7,14)

Pomodoro, Mozzarella, Patate Arrosto, Purpuzza, Funghi Trifolati* (1,7)

Mozzarella, Gorgonzola, Noci, Prosciutto Crudo (1,7,8)

Pomodoro, Mozzarella, Purpuzza, Pancetta, Cipolla (1,7)

VEGAN
Olio, Sale, Origano (1)

VEGAN
Pomodoro, Aglio, Olio, Origano (1)



VEGETARIAN

Pomodoro, Mozzarella, Origano, Basilico (1,7)

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia Stagionata (1,7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi (1,%)
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VEGETARIAN

Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Pecoring, Provolone (1,7)

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe di Sicilia,
Capperi di Pantelleria, Origano (1,7,4)




Hamburger*, Pomodoro, Cetrioli, Maionese, Salsa
Guacamole (1,3,6,7)

Hamburger*, Lattuga, Pomodoro, Maionese (1,3,7)

Hamburger*, Cipolla Arrosto, Pecorino Fuso, Patate
Arrosto (1,7)

Hamburger*, Pecorino Fuso, Pancetta Croccante,
Radicchio Arrosto (1,7)

Doppio Hamburger*, Pomodoro, Lattuga, Pancetta,
Cipolle Arrosto (1,7)

Tartare di Fassona*, Maionese e Senape Home Made,
Rucola, Cialda di Pecorino




PANINO CON PROSCIUTTO CRUDO /COTTO o PANCETTA o SALSICCIA
STAGIONATA
€ 5.00

PANINO POMODORO E MOZZARELLA E BAS|L|CO
€ %.00

PANINO MORTAZZA: Burrata di bufala, Mortadella,

Granella di Pistacchio
€ 850

PANE MODDE POMODORO, BUFALA, CRUDO E BASILICO £ 8.00

TAGLIERE D| SALUM| LOCAL| € 12.00

TAGLIERE D| FORMAGGI| LOCAL| £ 12.00

TAGLIERE D] SALUM| E FORMAGG| LOCAL]| € 15.00

TAGLIERE Dl SALUMI E FORMAGGI MAXY £ 3000



LE INSALATE

Z

VEGETARIAN

Lattuga, Rucola, Radicchio, Pomodorini, Bufala, Noci

2

VEGETARIAN
Lattuga, Rucola, Pomodorini, Cetrioli, Pecorino fresco, Mandorle

Z

VEGETARIAN

Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio, Sale

VEGAN

ALTRO




CHI|OSCO'S PI1ZZA

**ESCORIANNA £ 20.00
Red Base, Zucchini, Red Shrimp Tartaret,
Buffalo Burrata, Lime Zest (1,2,4,%,9)

**CODULA € 1%50
Mozzarella, Confit Cherry Tomatoes, Onion, Tuna Tartare¥,
Arugula Pesto, Basil, lemon zest (1.4,7)

**MORTAZZATARTUFATA € 1%50
Mozzarella, Baked Potatoes, Mortadella,
Black Truffle's Carpaccio, Buffalo burrata (1,7.8)

BIRIOLA € 1450
Tomato Sauce, Mozzarella, Basilico, Shrimps*, Bacon (1,2,4,%)

**MORTAZZA € 13.00
Mozzarella, Buffalo burrata, Mortadella, Pistachios (1,%.8)

vecmgn ORTOLANA € 1200
Tomato, Mozzarella, Eggplant, Zucchini, Bell Pepper Sauce (1,7)

SAS TRAES £ 13.00

Tomato Sauce, Buffalo Burrata (shredded mozz and fresh cream),
Argula’s Pesto, Raw Hom (1,7)

ODDOANA £ 15.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Octopus* (1,7,14)

**CALABRESE € 13.00
Mozzarella, Turnip Tops*, Fresh Sausage (pork), Nduja Calabrese (1,7)



PARMIGIANA € 11.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Eggplant, Pecorino Romano Cheese, Basil (1,7)

**SA SEDDA E S'ATTA € 1200
Focaccia, Turnip Tops*, Salam,
Bufala (out of cooking), Hot Chilly (1,%)

DA LOPEZ € 1200

Tomato Sauce, Mozzarella, Baked Potatoes,
Fresh Sausage (pork), Mushrooms* (1,7)

CORALLINU € 13.00
Mozzarella, Gorgonzola, Walnuts, Raw Ham (1,%,8)

BARDIA € 11.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Fresh Sausage (pork), Bacon, Onion (1,7)

CAMPANA € 10.00
Bufo! ggenfit Cherry Tomatoes, Basil (1,7)

FOCACCIA £ 4.00
viean Oil, Salt, Origan (1)

MARINARA € 5.00
ngagg, Sauce, Garlic, Oil, Origan (1,7)

MARGHERITA £ #.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Origan, Basil (1,4,7)

NAPOL| € 1250
Tomato Sauce, Mozzarella, Pantelleria’s Capers,
Anchovies, Origan (1,7)

SALSICCIA € 9.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Salami (1,7)




PROSCIUTTO E FUNGHI € 12.00
Tomato Sauce, Mozzarella, Cooked Ham, Mushrooms (1,7)

veserariid QUATTRO FORMAGG) £ 13.00

Tomato Sauce, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino (1,7)

HAMBURGER

N°1 € 13.00
Hamburger*, Tomato, Cucumbers, Mayonnaise, Guacamole Sauce (1, 3, 6, #)

N°2 € 11.00
Hamburger*, Lettuce, Tomato, Mayonnaise

N°3 € 13.00
Homburger®*, Roasted Onion, Melted Cheese, Roast Potatoes

Nouy € 13.00
Hamburger*, Melted Cheese, Bacon, Red Chicory

MEGA € 19.00
Double Hamburger*, Tomato, Lettuce, Bacon, Roasted Onion

SPECIAL

MONTELONGU € 12.00
Tartare of Fassona*, Homemade Mayonnaise and Mustard,
Arugula, Pecorino Wafer



PANE MODDE

WHIT TOMATOES, BUFALA, RAW HAM, BASIL £ 8.00

SANDWICHES

WHIT RAW HAM € 5.00
WHIT SALAM| £ 5.00
VEGETARIAN WHIT TOMATO, MOZZARELLA, BASIL € 700

MORTAZZA € 850
MORTADELLA, STRACIATELLA (SHREDDED MOZZ AND FRESH CREAM),
PISTACHIOS

STARTERS

TAGLIERE D| SALUM| LOCAL| 12.00 £
TAGLIERE D] LOCAL CHEESE 12.00 €
TAGLIERE D] SALUM| AND LOCAL CHEESE 1500 €
TAGLIERE D] SALUM| AND LOCAL CHEESE MAX| 30.00 €




SALADS

Z

VEGETARIAN

Lettuce, Arugula, Radicchio, Cherry Tomatoes, Buffalo Mozzarella, Walnuts

Z

VEGETARIAN

Lettuce, Arugula, Cherry Tomatoes, Cucumbers, Fresh Pecorino, Almonds

Z

VEGETARIAN

Tomato, Mozzarella, Basil, Olive Oil, Salt

VEGAN

OTHER




BIRRE ALLA SPINA
DRAFT BEER

HEINEKEN
30 cl 3.20¢€
S0 cl 6.00¢

ARTIGIANALE SARDA -
SARDIN|AN BEER

Aah
Liera Golden \e]%4 Goritto |pa
30 cl 5.00¢ 30 cl s.00€
uo cl 6.00¢ uo cl 6.00¢
50 cl #.00¢ 50 cl #.00€

BIRRE IN BOTTIGLIA
BOTTLED BEER

ICHNUSA LEMON 33 cl €3.50
AMBRA LIMPIDA €u.50
FRANZISKANER (WEIRBIER) 50 cl £5.00
HEINEKEN |MPORTED (PILSNER) 33 cl £3.50
PILSNER URQUELL 33 cl €£3.50
HEINEKEN 00 (0,0% ALC) 33 cl £3.00
SAURA SENZA GLUTINE (GLUTEN FREE) 33 cl £3.50




ab
\°1%4

BIRRE IN BOTTIGLIA
GORITTO
SARDINJAN BEER

iiiik

GOLDEN ALE €8.50
AMERCIAN AMBER ALE £8.50
AMERICAN |PA €8.50
ahb
€W

3 BIRRIFICIO D'OGLIASTRA
//\\ SARDINJAN BEER

U GOLORITZE 33 cl Kolsch-Style <£6.00

— CALA LUNA 33 cl Blanche €6.00

ROCCE ROSSE 33 cl Bitter (Alta Fermentazione) £6.00
GOLGO 33cl Stout £6.00




VINO AL CAL|CE
—— GLASS OF WINE

ROSS|

CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MONICA - CANNONAU £€4.50
NURULE (C.S. DORGAL|) CANNONAU £€4.00
D53 (C.S. DORGAL|) CANNONAU €5.00
BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL SULCIS £4.00
CAGNULARI| (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULAR| ALGHERO DOC €£3.00

CAL|CE D| VINO DELLA CASA (DORGAL|, CANNONAU) £2.50
Yy Lt = 5€ % Lt = 9€ 1 lt = 12.5¢

BIANCH|

AUDARYA (NURAGUS) £3.50
FILINE (C.S. DORGAL|) VERMENTINO £3.00
KARMIS (CANTINE CONTIN|) £€3.50
LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO £3.50
PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE) €3.50

CAL|CE D| VINO DELLA CASA (DORGAL|, CANNONAU) €£3.00
Yo Lt = 6€ % lt = 10€ 1 lt = 15¢

ROSATI

FILIER| ROSE (C.S. DORGAL|) £3.00
PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE) £4.00

SPUMANTE

ASTORIA MOSCATO (ASTORIA WINES) £3.00
BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGAL]|) £3.00
MOSER 51.151 (CANTINA MOSER) £€6.50




BOTTIGLIE D) VINO
BOTTLES OF WINE

ROSS|

NURULE (C.S. DORGALI) CANNONAU £24.00
Ds3 (C.S. DORGAL|) CANNONAU £35.00
CAGNULAR| (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULARI ALGHERO DOC £21.00
BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL SULC|S €28.00
CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MON|CA - CANNONAU £30.00
FLAVINO (PODERE LA PALAZZETTA MONTALCINO) £20.00

BIANCH|

PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE) £24.00
KARAMARE (A. AGRICOLA PUSOLE) €35.00
FILINE (C.S. DORGALI) VERMENTINO) £18.00
AUDARYA (NURAGUS) €2u4.00
PERKA (CANTINA CORONA RUJYA) VERMENTINO / MOSCATO / MALVASI|A) €30.00
LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO £24.00
PIOVE (LES CAVES DE PYRENE) €2u4.00

ROSATI

FILIER| ROSE (C.S. DORGAL|) <£18.00
PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE) £25.00

SPUMANTE

ASTORIA MOSCATO (DOLCE) £20.00
ROSA E LUNA (C.S. DORGAL|) £18.00
BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGAL|) £18.00
MOSER 51.151 (CANTINA MOSER TRENTO) €45.00




| NOSTRI
COCKTAILS

PORNSTAR MARTIN| 9.00€
VodKa, Passion Fruit, Succo di Limone,
Sciroppo di Vaniglia fatto in casa, Brut Champagne (Shot)

N7

** GIN BAS|L SMASH 9.00
Gin, Succo di Limone, Sciroppo di Basilico fatto in casa
Foglie fresche di Basilico

TIRAMISU' MARTIN| 8.00€
Vodka, Baileys, Espresso, Sciroppo di Zucchero

PALOMA 9.00€
Tequila, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero,
Soda al Pompelmo Rosa

** PINA COLADA 8.50%€

Rum Bianco, Succo di Limone, Cocco, Succo di Ananas

** MOJ|TO 9.00€
Rum, Sciroppo di Zucchero, Lime, Menta, Soda

** NEGRON] 8.50€
Campari, Vermouth Rosso, Gin (Tanqueray)

DARK'N STORMY 8.00£€
Succo di Lime, Ginger Beer, Myers's Dark Rum

PENICILLI|N 9.50€
Blended Scotch Whisky, Lagavulin, Succo di Limone,
Honey Mix allo Zenzero

DoN SPECIAL 9.00€
Rum Havana, Myers's Dark Rum, Succo di Lime,
Passion Fruit, Zucchero

** Disponibile anche con variante Analcolica




COCKTAILS CLASSI|C]

\

3
|
b

AMERICANO £€6.50
. Vermouth rosso, Campari, Soda, Fetta d'arancia

APEROL SPRITZ <£8.00
Aperol, Prosecco, soda, fetta d'arancia

CAMPARI| SPRITZ <£€8.00
Campari, Prosecco, soda, fetta d'arancia

SELECT SPRITZ £8.00
Select, Prosecco, soda

SPRITZ AL MIRTO £8.00
Mirto, Prosecco, soda

VODKA REDBULL €£%7.00
Vodka, Red Bull

MOSCOW MULE £8.00
Vodka, ginger beer, succo di Lime, foglia di menta

WHISKY SOUR 8.00%€
Angostura, Foamer Vegano, Bourbon, Succo di Limone,
Sciroppo di Zucchero

TIRAMISU" MARTIN| 8.00€
Vodka, Baileys, Espresso, Sciroppo di Zucchero

APEROL SODA €£3.50
CAMPAR| SODA £3.50



GIN COCKTAILS
| NOSTRI GIN TONIC

TANQUERAY, INDJAN TONIC
8.00€

BEEFEATER, SCHWEPPES CLASSIC
8.00€

HENDRICK'S, ELDER FLOWER TONIC
9.00€

GIN MARE, MEDITERRANEA TONIC
10.00€

MONKEY, INDJAN TONIC
12.00€




BIBITE ANALCOLI|ICHE
SUCCHI| Dl FRUTTA

COCA COLA £2.50
COCA COLA ZERO £2.50
LIPTON LIMONE - PESCA - VERDE (ZERO ZUCCHERI) £2.50
ESTATHE LIMONE - PESCA £2.00
ORAN SODA - LEMON SODA £2.50
SPRITE £€£2.50
FANTA £€£2.50
SCHWEPPES - IND|AN TON|C £€£2.50
GINGER BEER - SODA ROSA - SODA - GINGER ALE £3.00

SUCCoO D| FRUTTA £2.50
ARANCIA - PESCA - PERA - ACE - ANANAS

SCIROPPO MENTA - ORZATA £1.30
DIGER £1.00
RED BULL £3.00

CROD|NO £3.00
COCKTAIL S. PELLEGRINO £3.00
SAN B|TTER £3.00




CAFFETTERIA

ESPRESSO 1.30
ESPRESSO DOPP|O 2.60
ESPRESSO MACCHIATO 1.50
MAROCCHINO 2.30
CAFFE AMERICANO 1.50
CAPPUCCINO 2.30
CAPPUCCINO DECAFFEINATO 2.20
LATTE MACCHIATO 2.50
LATTE MACCHIATO DEK 2.50
CAFFE LATTE 2.50
CAFFE DECAFFEINATO 1.30
CAFFE DECAFFEINATO MACCHIATO 1.40
CAFFE SHAKERATO 2.50
CAFFE SHAKERATO CORRETTO 3.00
CAFFE D'ORZO 1.30
GINSENG 1.50
CAFFE D'ORZO MACCHIATO 1.60
GINSENG MACCHIATO 1.60
CAFFE CORRETTO 2.20
CIOCCOLATA 3.00

COLAZIONE

DoLcl TIPICI
PESCA GIANDU|A (ESCA) 1.00
PESCA MARMELLATA (ESCA) 1.00
AMARETTO (ESCA) 1.00
PAPASSINO (ESCA) 1.00

CORNETTI

CRO|ISSANT VUOTO 1.30
CROISSANT CREMA 1.50
CRO|SSANT CIOCCOLATO 1.50
CROISSANT MARMELLATA 1.50
CRO|SSANT PISTACCHI|O 1.50




OBAN #.00
JACK DANIEL'S 3.00
JB 4 cl 2.50
MATUSALEM 23Y 6.00
DIPLOMATICO 12 Y 5.00

AMARO DEL CAPO 3.00
DISARONNO 3.00
UNDERBERG (2cl) 3.00
FERNET BRANCA 3.00
JAGERMEISTER 3.00
BRANCAMENTA 3.00
AVERNA 3.00
RAMAZZOTT| 3.00
CYNAR 3.00
MONTENEGRO 3.00
UN|CUM 3.00
MIRTO 3.00
LIMONCELLO 3.00
LIQUIRIZIA 3.00
GRAPPA CLASSICA 4.00
GRAPPA BARRICATA 4.50




BUON APPETITO

CHIOSCO

MONTE LONGU

MAURO - ALESSANDRO - LUCA
MARIACHIARA - NICOLO - LUC|ANO
ALICE - L|DYA - MAURI|Z|O - ALESSANDRO - ALESSIA
FEDERICA - GIANFRANCA - EL|AS - |SABELLA
GIORGIA - CHIARA - MARTINA - MARTA



INTOLLERANZE

ALLERGEN] - |L CLIENTE & PREGATO D] COMUNICARE AL PERSONALE D| SALA LA NECESS|TA D)
CONSUMARE
ALIMENT] PRIVI D| DETERMINATE SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL'ORDINAZIONE
. DURANTE LE PREPARAZION| IN CUCINA, NON S| POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZION| CROCIATE.
PERTANTO, | NOSTRI| PIATT| POSSONO CONTENERE LE SEGUENT] SOSTANZE ALLERGENICHE Al SENS| DEL
REG. UE 1169/11

1. Cereali contenenti glutine, grano, segale, orzo, avena, farro, Kamut o i loro ceppi derivati e prodotti derivati
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
S. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il Lattosio)
8. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di agagiv,
noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del queensland e i Loro prodotti
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 MG/KG
13. Lupini e prodotti a base di Lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

* | PRODOTT| POSSONO ESSERE SURGELAT] ** | PRODOTT| NON SONO MODIFICABILI

VARIANTE PRODOTT| SENZA LATTOS|O AGGIUNTA + 1.00€
SERVIZIO 150 £

PIATTO VEGETARIANO VEGAN  PIATTO VEGANO




INTOLERANCES

THE INFORMATION ABOUT THE PRESENCE OF SUBSTANCES OR PRODUCTS
CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES
CAN BE PROVIDED BY THE STAFF IN SERVICE AND YOU CAN
CONSULT THE RELEVANT DOCUMENTATION THAT WILL BE GIVEN ON REQUEST.
WE INFORM OUR CUSTOMERS THAT FOOD AND BEVERAGE
PREPARED AND ADMINSTERED HERE,
CAN CONTAIN INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONS|DERED ALLERGENS

1. Cereals containing gluten, Wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut,
or their derived strains and products derived from them
2. Crustaceans and products based on crustaceans
3. E9g9s and egg-based products
4. Fish and fish-based products
S. Peanuts and peanut-based products
6. Soy and soy-based products
7. Milk and milk-based products (including Lactose)
8. Tree nuts, namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts,
pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts
or Queensland nuts and their products
9. Celery and products based on celery
10. Mustard and mustard-based products
11. Sesame seeds and sesame seed-based products
12. Sulphur dioxide and sulfites in concentrations greater than 10 mg/kg
13. Lupin and Lupin-based products
14. Molluscs and mollusc-based products

**PRODUCTS ARE NOT MODIFIABLE
*THE PRODUCT COULD BE FROZEN
SERVICE +1.50€
LACTOSE - FREE + 1.00€

VEGETARIAN DisH VEGAN VEGAN DISH



ALLA PROSSIMA
GooDBYE

La tua opinione & il nostro
ingrediente segreto per

migliorare sempre di piu!

CLICCA QU]
PER SCRIVERC| UNA RECENS|ONE

CHIOSCO

MONTE LONGU
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	MENÙ
	TIM

	Pizze del chiosco
	**ESCORIANNA    € 20.00  Base Rossa, Zucchine, Tartare di Gambero Rosso*, Burrata di Bufala, Scorza di Lime (1,2,4,7,9)
	**MORTAZZA TARTUFATA   € 17.50 Mozzarella, Patate, Mortadella, Carpaccio di Tartufo, Burrata di Bufala (1,7,8)      
	BIRIOLA      € 14.50 Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Gamberi* e Pancetta (1,2,7,4)
	**MORTAZZA   € 13.00 Mozzarella, Burrata di Bufala, Mortadella, Pistacchio (1,7,8)
	ORTOLANA   € 12.00 Pomodoro, Mozzarella, Melanza, Zucchine,  Salsa Peperone (1,7)
	**CODULA   € 17.50 Mozzarella, Pomodorino Confit, Cipolla, Tartare di Tonno*,  Pesto di Rucola, Basilico, Scorza di Limone (1,4,7)
	CAMPANA € 10.00 Bufala, Pomodorino Confit, Basilico (1,7)
	PARIMIGIANA €   11.00 Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, Pecorino romano, Basilico (1,7)

	**CALABRESE € 13.00 Mozzarella, Purpuzza, Cime di Rapa*, ‘Nduja Calabrese (1,7)
	**SA SEDDA E S’ATTA € 12.00 Cime di rapa*, Salsiccia Stagionata, Peperoncino, Bufala fuori cottura (1,7)
	SAS TRAES    € 13.00 Pomodoro, Burrata di bufala, Prosciutto crudo Pesto di rucola (1,7)
	ODDOANA    € 15.00 Pomodoro, Mozzarella, Polpi* (1,7,14)
	DA LOPEZ     € 12.00 Pomodoro, Mozzarella, Patate Arrosto, Purpuzza, Funghi Trifolati* (1,7)
	CORALLINU    € 13.00 Mozzarella, Gorgonzola, Noci, Prosciutto Crudo (1,7,8)
	BARDIA      € 11.00 Pomodoro, Mozzarella, Purpuzza, Pancetta, Cipolla (1,7)
	FOCACCIA € 4.00 Olio, Sale, Origano (1)
	MARINARA € 5.00 Pomodoro, Aglio, Olio, Origano (1)
	SALSICCIA        €  9.00 Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia Stagionata (1,7)
	PROSCIUTTO E FUNGHI       €  12.00 Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi (1,7)
	MARGHERITA      €  7.00 Pomodoro, Mozzarella, Origano, Basilico (1,7)
	QUATTRO FORMAGGI       € 13.00 Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Provolone (1,7)
	NAPOLI       € 12.50 Pomodoro, Mozzarella, Acciughe di Sicilia,  Capperi di Pantelleria, Origano (1,7,4)
	VEGETARIAN

	HAMBURGER
	N°1   € 13.00 Hamburger*, Pomodoro, Cetrioli, Maionese, Salsa Guacamole  (1,3,6,7)
	N°2   € 11.00 Hamburger*, Lattuga, Pomodoro, Maionese  (1,3,7)
	N°3   € 13.00 Hamburger*, Cipolla Arrosto, Pecorino Fuso, Patate Arrosto  (1,7)
	N°4   € 13.00 Hamburger*, Pecorino Fuso, Pancetta Croccante, Radicchio Arrosto  (1,7)
	MEGA   € 19.00 Doppio Hamburger*, Pomodoro, Lattuga, Pancetta, Cipolle Arrosto  (1,7)

	SPECIALI
	PANINO MONTELONGU   € 12.00 Tartare di Fassona*, Maionese e Senape Home Made, Rucola, Cialda di Pecorino
	PANINO CON HAMBURGER*   € 10.00
	PANINI FREDDI PANINO CON PROSCIUTTO CRUDO /COTTO o PANCETTA o SALSICCIA STAGIONATA  €   5.00

	PANINO POMODORO E MOZZARELLA E BASILICO €    7.00
	PANINO MORTAZZA: Burrata di bufala, Mortadella,  Granella di Pistacchio  €   8.50


	PANE MODDE
	PANE MODDE POMODORO, BUFALA, CRUDO E BASILICO    €   8.00

	TAGLIERI
	TAGLIERE DI SALUMI LOCALI    € 12.00
	TAGLIERE DI FORMAGGI LOCALI      € 12.00
	TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI LOCALI      € 15.00
	TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI MAXY       € 30.00

	LE INSALATE
	INSALATONA 1   € 10.00 Lattuga, Rucola, Radicchio, Pomodorini, Bufala, Noci
	INSALATONA 2   € 9.00 Lattuga, Rucola, Pomodorini, Cetrioli, Pecorino fresco, Mandorle
	CAPRESE CLASSICA   € 7.00 Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio, Sale
	INSALATA MISTA   € 5.00
	PATATINE FRITTE*       € 5.00
	VEGAN


	ALTRO
	CHIOSCO’S PIZZA
	**ESCORIANNA € 20.00  Red Base, Zucchini, Red Shrimp Tartare*,  Buffalo Burrata, Lime Zest (1,2,4,7,9)
	**CODULA     € 17.50 Mozzarella, Confit Cherry Tomatoes, Onion, Tuna Tartare*,  Arugula Pesto, Basil, lemon zest  (1,4,7)
	**MORTAZZATARTUFATA      €  17.50 Mozzarella, Baked Potatoes, Mortadella,  Black Truffle’s Carpaccio, Buffalo burrata  (1,7,8)
	BIRIOLA     € 14.50 Tomato Sauce, Mozzarella, Basilico, Shrimps*, Bacon  (1,2,4,7)
	**MORTAZZA      € 13.00 Mozzarella, Buffalo burrata, Mortadella, Pistachios  (1,7,8)
	ORTOLANA     €  12.00 Tomato, Mozzarella, Eggplant, Zucchini, Bell Pepper Sauce (1,7)
	SAS TRAES  € 13.00 Tomato Sauce, Buffalo Burrata (shredded mozz and fresh cream),  Argula’s Pesto, Raw Ham (1,7)
	ODDOANA € 15.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Octopus* (1,7,14)
	**CALABRESE € 13.00 Mozzarella, Turnip Tops*, Fresh Sausage (pork), Nduja Calabrese (1,7)

	PARMIGIANA        € 11.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Eggplant, Pecorino Romano Cheese, Basil (1,7)
	**SA SEDDA E S’ATTA      € 12.00 Focaccia, Turnip Tops*, Salami,  Bufala (out of cooking), Hot Chilly  (1,7)
	DA LOPEZ     € 12.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Baked Potatoes,  Fresh Sausage (pork), Mushrooms*  (1,7)
	CORALLINU      € 13.00 Mozzarella, Gorgonzola, Walnuts, Raw Ham  (1,7,8)
	BARDIA      € 11.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Fresh Sausage (pork), Bacon, Onion  (1,7)
	CAMPANA € 10.00 Bufala, Confit Cherry Tomatoes, Basil (1,7)
	FOCACCIA € 4.00 Oil, Salt, Origan (1)
	MARINARA € 5.00 Tomato Sauce, Garlic, Oil, Origan (1,7)
	MARGHERITA € 7.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Origan, Basil (1,4,7)
	NAPOLI € 12.50 Tomato Sauce, Mozzarella, Pantelleria’s Capers,  Anchovies, Origan (1,7)
	SALSICCIA € 9.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Salami (1,7)
	PROSCIUTTO E FUNGHI       € 12.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Cooked Ham, Mushrooms  (1,7)
	QUATTRO FORMAGGI      € 13.00 Tomato Sauce, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino  (1,7)

	ALSO VEGETARIANS
	HAMBURGER N°1    € 13.00 Hamburger*, Tomato, Cucumbers, Mayonnaise, Guacamole Sauce (1, 3, 6, 7)
	N°2       € 11.00 Hamburger*, Lettuce, Tomato, Mayonnaise
	N°3       € 13.00 Hamburger*, Roasted Onion, Melted Cheese, Roast Potatoes
	N°4       € 13.00 Hamburger*, Melted Cheese, Bacon, Red Chicory
	MEGA      € 19.00 Double Hamburger*, Tomato, Lettuce, Bacon, Roasted Onion
	SPECIAL  MONTELONGU      € 12.00 Tartare of Fassona*, Homemade Mayonnaise and Mustard,  Arugula, Pecorino Wafer

	PANE MODDE
	STARTERS TAGLIERE DI SALUMI LOCALI     12.00 € TAGLIERE DI LOCAL CHEESE      12.00 € TAGLIERE DI SALUMI AND LOCAL CHEESE      15.00 € TAGLIERE DI SALUMI AND LOCAL CHEESE MAXI      30.00 €

	SALADS
	INSALATONA 1 € 10.00 Lettuce, Arugula, Radicchio, Cherry Tomatoes, Buffalo Mozzarella, Walnuts
	INSALATONA 2 € 9.00 Lettuce, Arugula, Cherry Tomatoes, Cucumbers, Fresh Pecorino, Almonds
	CAPRESE CLASSICA € 7.00 Tomato, Mozzarella, Basil, Olive Oil, Salt
	INSALATA MISTA € 5.00
	FRENCH FRIES*      5.00 €
	VEGAN


	OTHER
	BIRRE ALLA SPINA    DRAFT BEER
	ARTIGIANALE SARDA –  SARDINIAN BEER


	BIRRE IN BOTTIGLIA     BOTTLED BEER
	BIRRE IN BOTTIGLIA   GORITTO  SARDINIAN BEER
	GOLDEN ALE              €8.50 AMERCIAN AMBER ALE   €8.50 AMERICAN IPA            €8.50

	BIRRIFICIO D’OGLIASTRA  SARDINIAN BEER
	VINO AL CALICE GLASS OF WINE
	ROSSI
	CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MONICA - CANNONAU  €4.50 NÙRULE (C.S. DORGALI) CANNONAU  €4.00 D53 (C.S. DORGALI) CANNONAU  €5.00 BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL SULCIS  €4.00 CAGNULARI (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULARI ALGHERO DOC  €3.00

	BIANCHI
	AUDARYA (NURAGUS)  €3.50 FILINE (C.S. DORGALI) VERMENTINO  €3.00 KARMIS (CANTINE CONTINI)  €3.50 LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO  €3.50 PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE)    €3.50

	ROSATI
	FILIERI ROSÈ (C.S. DORGALI)  €3.00 PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE)  €4.00

	SPUMANTE
	ASTORIA MOSCATO (ASTORIA WINES)  €3.00 BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGALI)  €3.00 MOSER 51.151 (CANTINA MOSER)   €6.50


	BOTTIGLIE DI VINO             BOTTLES OF WINE
	ROSSI
	BIANCHI
	ROSATI
	SPUMANTE

	I NOSTRI   COCKTAILS
	COCKTAILS CLASSICI
	AMERICANO   €6.50
	SPRITZ AL MIRTO  €8.00 Mirto, Prosecco, soda
	VODKA REDBULL €7.00 Vodka, Red Bull
	APEROL SODA €3.50 CAMPARI SODA €3.50



	GIN COCKTAILS
	I NOSTRI GIN TONIC

	BIBITE ANALCOLICHE           SUCCHI DI FRUTTA
	COLAZIONE
	CORNETTI
	SCOTCH WHISKY & RUM
	AMARI E LIQUORI
	BUON APPETITO Dal
	INTOLLERANZE
	ALLERGENI – IL CLIENTE È PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA LA NECESSITÀ DI CONSUMARE ALIMENTI PRIVI DI DETERMINATE SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL’ORDINAZIONE . DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA, NON SI POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI CROCIATE. PERTANTO, I NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE AI SENSI DEL REG. UE 1169/11
	1. Cereali contenenti glutine, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati e prodotti derivati 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) 8. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di agagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del queensland e i loro prodotti 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 MG/KG 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
	* I PRODOTTI POSSONO ESSERE SURGELATI ** I PRODOTTI NON SONO MODIFICABILI
	VARIANTE PRODOTTI SENZA LATTOSIO AGGIUNTA + 1.00€  SERVIZIO 1.50 €
	PIATTO VEGETARIANO                                    VEGAN     PIATTO VEGANO



	INTOLERANCES
	THE INFORMATION ABOUT THE PRESENCE OF SUBSTANCES OR PRODUCTS  CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES  CAN BE PROVIDED BY THE STAFF IN SERVICE AND YOU CAN CONSULT THE RELEVANT DOCUMENTATION THAT WILL BE GIVEN ON REQUEST.  WE INFORM OUR CUSTOMERS THAT FOOD AND BEVERAGE  PREPARED AND ADMINSTERED HERE, CAN CONTAIN INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONSIDERED ALLERGENS
	1. Cereals containing gluten, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut,  or their derived strains and products derived from them 2. Crustaceans and products based on crustaceans 3. Eggs and egg-based products 4. Fish and fish-based products 5. Peanuts and peanut-based products 6. Soy and soy-based products 7. Milk and milk-based products (including lactose) 8. Tree nuts, namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts,  pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts and their products 9. Celery and products based on celery 10. Mustard and mustard-based products 11. Sesame seeds and sesame seed-based products 12. Sulphur dioxide and sulfites in concentrations greater than 10 mg/kg 13. Lupin and lupin-based products 14. Molluscs and mollusc-based products
	**PRODUCTS ARE NOT MODIFIABLE  *THE PRODUCT COULD BE FROZEN  SERVICE  +1.50€ LACTOSE – FREE + 1.00€
	VEGETARIAN DISH                             VEGAN   VEGAN DISH


	ALLA PROSSIMA GOODBYE
	CLICCA QUI  PER SCRIVERCI UNA RECENSIONE


