CHIOSCO

MONTE LONGU




PIZZAS DU cHlosco §

Base Rouge, Courgettes, Tartare de Crevette Rouge,
Burrata de Bufflonne, Zeste de Citron Vert
(152:u’570q)

Mozzarella, Pommes de Terre, Mortadelle,
Carpaccio de Truffe, Burrata de Bufflonne (1,%,8)

Tomate, Mozzarella, Basilic, Crevettes* et
Pancetta (1,2,7,4)

Mozzarella, Burrata de Bufflonne, Mortadelle,
Pistache (1,%#.8)
Z
VEGETARIAN
Tomate, Mozzarella, Aubergines, Courgettes,
Sauce au Poivron (1,7)

Mozzarella, Tomates Cerises Confites, Oignon,
Tartare de Thon,
Pesto de Roquette, Basilic, Zeste de Citron (1,4,%)

VEGETARIAN
Bufflonne, Tomates Cerises Confites, Basilic (1,7)

%,
VEGETARIAN
Sauce Tomate, Mozzarella, Aubergines, Pecorino
Romano, Basilic (1,7)




Mozzarella, Purpuzza, Cime de Navet, ‘Nduja Calabraise (1,7)

Cime de Navet, Saucisse Affinée, Piment, Bufflonne ajoutée apres
cuisson (1,%#)

Tomate, Burrata de Bufflonne, Jambon Cru
Pesto de Roquette (1,7)

Tomate, Mozzarella, Poulpe* (1,7,14)

Tomate, Mozzarella, Pommes de Terre Rdties, Purpuzza, Champignons
Sautés* (1,7)

Mozzarella, Gorgonzola, Noix, Jambon Cru (1,%#,8)

Tomate, Mozzarella, Purpuzza, Pancetta, Oignon (1,%)

VEGAN
Huile d'Olive, Sel, Origan (1)

VEGAN
Tomate, Ail, Huile d’Olive, Origan (1)



7

VEGETARIAN

Tomate, Mozzarella, Origan, Basilic (1,7)

Tomate, Mozzarella, Saucisse Affinée (1,7)

Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit, Champignons (1,7)

Z

VEGETARIAN

Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Provolone (1,%)

Tomate, Mozzarella, Anchois de Sicile,
capres de Pantelleria, Origan (1,74)




Hamburger*, Tomate, Cornichons, Mayonnaise, Sauce
Guacamole (1,3,6,7)

Hamburger#*, Laitue, Tomate, Mayonnaise (1,3,7)

Hamburger*, Oignon Rati, Pecorino Fondu, Pommes de
Terre Roties (1,7)

Hamburger*, Pecorino Fondu, Pancetta Croustillante,
Radicchio Roti (1,7)

Double Hamburger*, Tomate, Laitue, Pancetta, Oignons
Ratis (1,7)

Tartare de Fassona*, Mayonnaise et Moutarde Maison,
Roquette, Tuile de Pecorino

Pain avec Hamburger*



PANIN] AU JAMBON CRU / CUIT ou
PANCETTA ou SAUCISSE AFFINEE
€ 500
VEGETARIAN
PANIN| TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC
£ 7.00

Burrata de Bufflonne, Mortadelle,

Eclats de Pistache
€ 8.50

PANE MODDE TOMATE, BUFFLONNE,
JAMBON CRU ET BASI|LIC £ 8.00

PLANCHE DE CHARCUTERIES LOCALES £ 1200

PLANCHE DE FROMAGES LOCAUX € 12.00

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES LOCAUX € 15.00

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES LOCAUX MAXI| € 30.00



LES SALADES W

VEGETARIAN

Laitue, Roquette, Radicchio, Tomates Cerises, Bufflonne, Noix
“
VEGETARIAN
Laitue, Roquette, Tomates Cerises, Concombres, Pecoring Frais,
Amandes
7
VEGETARIAN
Tomate, Mozzarella, Basilic, Huile d'Olive, Sel

veeAN Salade Mixte € 5.00




BIERES A LA PRESSIoN B

p HEINEKEN
: 30 cl 3.720¢€
S0 cl 6.00¢

ARTISANALE SARDE B

Liera Golden an Goritto |pa
30 cl 5.00¢ gp 30 cl 5.00¢
uo cl 6.00¢ uo cl 6.00¢
50 cl #.00¢ S0 cl #.00¢

BIERES EN BOUTEILLE B

ICHNUSA LEMON 33 cl €3.50
AMBRA LIMPIDA €u.50
FRANZISKANER (WEIRBIER) 50 cl £5.00
HEINEKEN |MPORTED (PILSNER) 33 cl £3.50
PILSNER URQUELL 33 cl €£3.50
HEINEKEN 00 (0,0% ALC) 33 cl £3.00
SAURA SENZA GLUTINE (GLUTEN FREE) 33 cl £3.50




ab
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BIERES EN BOUTE]|LL
GORITTO
BIERE SARDE

i
‘Ejk

GOLDEN ALE €8.50
AMERCIAN AMBER ALE £8.50
AMERICAN |PA €8.50
ahb
€W

3 BIRRIFICIO D'OGLIASTRA

/ BIERE SARDE

U GOLORITZE 33 cl Kolsch-Style <£6.00

— CALA LUNA 33 cl Blanche €6.00

ROCCE ROSSE 33 cl Bitter (Alta Fermentazione) £6.00
GOLGO 33cl Stout £6.00




VIN AU VERRE
>~/ VERRE DE VIN ©

ROUGES §

CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MONICA - CANNONAU £€4.50
NURULE (C.S. DORGAL|) CANNONAU £€4.00
D53 (C.S. DORGAL|) CANNONAU €5.00
BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL SULCIS £4.00
CAGNULARI| (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULAR| ALGHERO DOC €£3.00

CAL|CE D| VINO DELLA CASA (DORGAL|, CANNONAU) £2.50
Yy Lt = 5€ ¥ lt = 9€ 1 Lt = 12.5¢€

BLANCS 7

AUDARYA (NURAGUS) £3.50
FILINE (C.S. DORGAL|) VERMENTINO £3.00
KARMIS (CANTINE CONTIN|) £€3.50
LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO £3.50
PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE) €3.50

CAL|CE D| VINO DELLA CASA (DORGAL|, CANNONAU) €£3.00
Yo Lt = 6€ % lt = 10€ 1 lt = 15¢

ROSEs &

FILIER| ROSE (C.S. DORGAL|) £3.00
PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE) £4.00

VIN MOUSSEUX ™.

ASTORIA MOSCATO (ASTORIA WINES) £3.00
BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGAL]|) £3.00
MOSER 51.151 (CANTINA MOSER) £€6.50




BOUTEILLES DE VIN §

ROUGES

NURULE (C.S. DORGAL|) CANNONAU £€24.00
Ds3 (C.S. DORGAL|) CANNONAU £35.00
CAGNULAR| (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULAR| ALGHERO DOC £21.00
BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL sSULC|S €28.00
CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MON|CA - CANNONAU £30.00
FLAVINO (PODERE LA PALAZZETTA MONTALCINO) £20.00

BLANCS

PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE) €24.00
KARAMARE (A. AGRICOLA PUSOLE) £35.00
FILINE (C.S. DORGAL|) VERMENTINO) £18.00
AUDARYA (NURAGUS) €£2u4.00
PERKA (CANTINA CORONA RUJA) VERMENTINO / MOSCATO / MALVASIA) €£30.00
LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO £24.00
PIOVE (LES CAVES DE PYRENE) £24.00

ROSES

FILIERI ROSE (C.S. DORGAL|) €£18.00
PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE) £25.00

VIN MOUSSEUX

ASTORIA MOSCATO (DOLCE) £20.00
ROSA E LUNA (C.S. DORGAL|) €£18.00
BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGAL|) £18.00
MOSER 51.151 (CANTINA MOSER TRENTO) €45.00




NOS COCKTAILS
Y&

VodKa, Fruit de la Passion, Jus de Citron,
Sirop de Vanille Maison, Champagne Brut (Shot)

** GIN BAS|L SMASH 9.00
Gin, Jus de Citron, Sirop de Basilic Maison
Feuilles Fratches de Basilic

PALOMA 9.00€
Tequila, Jus de Citron Vert, Sirop de Sucre,
Soda au Pamplemousse Rose

** PINA COLADA 8.50%€

N%

” —

Rhum Blanc, Jus de Citron, Noix de Coco, Jus d'Ananas

WHISKY SOUR 8.00€
Angostura, Foamer Végan, Bourbon, Jus de Citron,
Sirop de Sucre

** MOJ|TO 9.00€
Rhum, Sirop de Sucre, Citron Vert, Menthe, Soda

** NEGRON] 8.50¢€
Campari, Vermouth Rouge, Gin (Tanqueray)

DARK'N STORMY 8.00€
Jus de Lime, Ginger Beer, Myers's Dark Rum

PENICILLIN 9.50€
Blended Scotch Whisky, Lagavulin, Jus de Citron,
Honey Mix au Gingembre

DON SPECIAL 9.00€

Rum Havana, Myers's Dark Rum, Jus de Lime,
Fruit de La Passion, Sucre

** Egalement disponible en version sans alcool**




COCKTAILS CLASSIQUES

AMERICANO £€6.50
Vermouth Rouge, Campari, Soda, Tranche d'Orange

APEROL SPRITZ <£8.00
Aperol, Prosecco, Soda, Tranche d'Orange

CAMPAR| SPRITZ £8.00
Campari, Prosecco, Soda, Tranche d'Orange

SELECT SPRITZ £8.00
Select, Prosecco, soda

SPRITZ AL MIRTO £8.00
Mirto, Prosecco, soda

VODKA REDBULL €£%7.00
Vodka, Red Bull

MOSCOW MULE £8.00
VodKa, Ginger Beer, Jus de Citron Vert, Feuille de Menthe

TIRAMISU" MARTIN| 8.00€
Vodka, Baileys, Espresso, Sirop de Sucre

WHISKY SOUR 8.00€
Angostura, Foamer Végan, Bourbon, Jus de Citron,
Sirop de Sucre

APEROL SODA €£3.50
CAMPAR| SODA £3.50



GIN COCKTAILS
NOS GIN TONICS T

TANQUERAY, INDJAN TONIC
8.00€

BEEFEATER, SCHWEPPES CLASSIC
8.00€

HENDRICK'S, ELDER FLOWER TONIC
9.00€

GIN MARE, MEDITERRANEA TONIC
10.00€

MONKEY, INDJAN TONI|C
12.00€




BO|SSONS SANS ALCOOL
JUsS DE FRUITS § ©

COCA COLA £2.50
COCA COLA ZERO £2.50
LIPTON LIMONE - PESCA - VERDE (ZERO ZUCCHERI) £2.50
ESTATHE LIMONE - PESCA £2.00
ORAN SODA - LEMON SODA £2.50
SPRITE £€£2.50
FANTA £€£2.50
SCHWEPPES - IND|AN TON|C £€£2.50
GINGER BEER - SODA ROSA - SODA - GINGER ALE £3.00

SUCCoO D| FRUTTA £2.50
ARANCIA - PESCA - PERA - ACE - ANANAS

SCIROPPO MENTA - ORZATA £1.30
DIGER £1.00
RED BULL £3.00

CRODINO £3.00
COCKTAIL S. PELLEGRINO £3.00
SAN B|TTER €3.00




CAFETERIE =

ESPRESSO 1.30
ESPRESSO DOUBLE 2.60
ESPRESSO NO|SETTE 1.50

MAROCCHINO 2.30
CAFE AMERICAIN 1.50
CAPPUCCINO 2.30
CAPPUCCINO DECAFEINE 2.20
LAIT MACCHIATO 2.50
LAIT MACCHIATO DECAFE|INE 2.50
CAFE AU LAI|T 2.50
CAFE DECAFEINE 1.30
CAFE DECAFE|NE NO|SETTE 1.u40
CAFE FRAPPE 2.50
CAFE FRAPPE AVEC ALCOOL 3.00
CAFE D'ORGE 1.30
GINSENG 1.50
CAFE D'ORGE NO|SETTE 1.60
GINSENG NOI|SETTE 1.60
CAFE AVEC ALCOOL 2.20
CHOCOLAT CHAUD 3.00

PETIT-DEJEUNER -

PATISSERIES TRAD|TIONNELLES
PECHE GIANDUJA (ESCA) 1.00
PECHE A LA CONFITURE (ESCA) 1.00
AMARETTO (ESCA) 1.00
PAPASSINO (ESCA) 1.00
CROISSANT NATURE 1.30
CROISSANT A LA CREME 1.50
CROISSANT AU CHOCOLAT 1.50
CRO|ISSANT A LA CONFITURE 1.50




OBAN #.00
JACK DANIEL'S 3.00
JB 4 cl 2.50
MATUSALEM 23Y 6.00
DIPLOMATICO 12 Y 5.00

I ¢

AMARO DEL CAPO 3.00
DISARONNO 3.00
UNDERBERG (2cl) 3.00
FERNET BRANCA 3.00
JAGERMEISTER 3.00
BRANCAMENTA 3.00
AVERNA 3.00
RAMAZZOTTI| 3.00
CYNAR 3.00
MONTENEGRO 3.00
UN|CUM 3.00
MIRTO 3.00
LIMONCELLO 3.00
LIQUIRIZIA 3.00
GRAPPA CLASSICA 4.00
GRAPPA BARRICATA .50




BON APPETIT 1@/

CHIOSCO

MONTE LONGU

MAURO - ALESSANDRO - LUCA
MARIACHIARA - NICOLO - LUC|ANO
ALICE - LIDYA - MAURIZIO - ALESSANDRO - ALESSIA
FEDERICA - GIANFRANCA - EL|AS -
GIORGIA - CHIARA - MARTA



INTOLERANCES

ALLERGENES - LE CLIENT EST PRIE DINFORMER LE PERSONNEL DE SALLE DE LA NECESSI|TE DE CONSOMMER DES ALIMENTS EXEMPTS DE CERTAINES
SUBSTANCES ALLERGENES AVANT DE PASSER COMMANDE.
LORS DES PREPARATIONS EN CUISINE, LES CONTAMINATIONS CROISEES NE PEUVENT £TRE EXCLUES.
PAR CONSEQUENT, NOS PLATS PEUVENT CONTENIR LES SUBSTANCES ALLERGENES SUIVANTES CONFORMEMENT AU REGLEMENT UE 1169/11.
. CEREALES CONTENANT DU GLUTEN : BLE, SEIGLE, ORGE, AVOINE, EPEAUTRE, KAMUT OU LEURS VARIETES HYBRIDES ET PRODUITS DERIVES
. CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES
. EUFS ET PRODUITS A BASE D'EUFS
. POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON
. ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES
SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA
. LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)
. FRUITS A COQUE, A SAVOIR : AMANDES, NOISETTES, NOIX, NOIX DE CAJOU, NOIX DE PECAN, NOJX DU BRESIL,
. PISTACHES, NOIX DE MACADAMIA OU NOIX DU QUEENSLAND, ET LEURS PRODUITS DERIVES
10. CELER] ET PRODUITS A BASE DE CELERI
11. MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE
12. GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINES DE SESAME
13. ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG
14. LUPINS ET PRODUITS A BASE DE LUPINS
15. MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES

S ® WO WV E PN P

* LES PRODUITS PEUVENT £TRE SURGELES
** LES PRODUITS NE SONT PAS MODIFIABLES
OPTION PRODUITS SANS LACTOSE : SUPPLEMENT + 1,00 £
SERVICE 1,50 £

PLAT VEGETARIEN VEGAN PLAT VEGAN




A LA PROCHAINE
AU REVOIR 1y &

Votre avis est notre
ingrédient secret pour

nous améliorer chaque jour davantage ! (&

CLIQUEZ |C|
POUR NOUS LA|SSER UN AVIS

CHIOSCO

MONTE LONGU



https://g.page/r/CY_xTFabgSWmEAE/review
https://g.page/r/CY_xTFabgSWmEAE/review
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	MENÙ
	TIM

	PIZZAS DU CHIOSCO 🍕
	**ESCORIANNA € 20.00 Base Rouge, Courgettes, Tartare de Crevette Rouge, Burrata de Bufflonne, Zeste de Citron Vert (1,2,4,7,9)
	**MORTAZZA TARTUFATA € 17.50 Mozzarella, Pommes de Terre, Mortadelle, Carpaccio de Truffe, Burrata de Bufflonne (1,7,8)
	BIRIOLA € 14.50 Tomate, Mozzarella, Basilic, Crevettes* et Pancetta (1,2,7,4)
	**MORTAZZA € 13.00 Mozzarella, Burrata de Bufflonne, Mortadelle, Pistache (1,7,8)
	ORTOLANA € 12.00 Tomate, Mozzarella, Aubergines, Courgettes,  Sauce au Poivron (1,7)
	*CODULA € 17.50 Mozzarella, Tomates Cerises Confites, Oignon, Tartare de Thon, Pesto de Roquette, Basilic, Zeste de Citron (1,4,7)
	CAMPANA € 10.00 Bufflonne, Tomates Cerises Confites, Basilic (1,7)
	PARMIGIANA    € 11.00 Sauce Tomate, Mozzarella, Aubergines, Pecorino Romano, Basilic (1,7)

	**CALABRESE € 13.00 Mozzarella, Purpuzza, Cime de Navet, ‘Nduja Calabraise (1,7)
	**SA SEDDA E S’ATTA € 12.00 Cime de Navet, Saucisse Affinée, Piment, Bufflonne ajoutée après cuisson (1,7)
	SAS TRAES € 13.00 Tomate, Burrata de Bufflonne, Jambon Cru Pesto de Roquette (1,7)
	ODDOANA € 15.00 Tomate, Mozzarella, Poulpe* (1,7,14)
	DA LOPEZ € 12.00 Tomate, Mozzarella, Pommes de Terre Rôties, Purpuzza, Champignons Sautés* (1,7)
	CORALLINU € 13.00 Mozzarella, Gorgonzola, Noix, Jambon Cru (1,7,8)
	BARDIA € 11.00 Tomate, Mozzarella, Purpuzza, Pancetta, Oignon (1,7)
	FOCACCIA € 4.00 Huile d’Olive, Sel, Origan (1)
	MARINARA € 5.00 Tomate, Ail, Huile d’Olive, Origan (1)
	MARGHERITA € 7.00 Tomate, Mozzarella, Origan, Basilic (1,7)
	SALSICCIA € 9.00 Tomate, Mozzarella, Saucisse Affinée (1,7)
	PROSCIUTTO E FUNGHI € 12.00 Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit, Champignons (1,7)
	QUATTRO FORMAGGI € 13.00 Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Provolone (1,7)
	NAPOLI € 12.50 Tomate, Mozzarella, Anchois de Sicile, Câpres de Pantelleria, Origan (1,7,4)
	VEGETARIAN

	HAMBURGER
	N°1 € 13.00 Hamburger*, Tomate, Cornichons, Mayonnaise, Sauce Guacamole (1,3,6,7)
	N°2 € 11.00 Hamburger*, Laitue, Tomate, Mayonnaise (1,3,7)
	N°3 € 13.00 Hamburger*, Oignon Rôti, Pecorino Fondu, Pommes de Terre Rôties (1,7)
	N°4 € 13.00 Hamburger*, Pecorino Fondu, Pancetta Croustillante, Radicchio Rôti (1,7)
	MEGA € 19.00 Double Hamburger*, Tomate, Laitue, Pancetta, Oignons Rôtis (1,7)

	SPÉCIALES
	PANINO MONTELONGU € 12.00 Tartare de Fassona*, Mayonnaise et Moutarde Maison, Roquette, Tuile de Pecorino
	PANINO CON HAMBURGER* € 10.00 Pain avec Hamburger*
	PANINIS FROIDS PANINI AU JAMBON CRU / CUIT ou  PANCETTA ou SAUCISSE AFFINÉE € 5.00

	PANINI TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC € 7.00
	PANINI MORTAZZA : Burrata de Bufflonne, Mortadelle, Éclats de Pistache € 8.50

	PANE MODDE PANE MODDE TOMATE, BUFFLONNE,  JAMBON CRU ET BASILIC € 8.00

	PLANCHES
	PLANCHE DE CHARCUTERIES LOCALES € 12.00
	PLANCHE DE FROMAGES LOCAUX € 12.00
	PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES LOCAUX € 15.00
	PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES LOCAUX MAXI € 30.00
	LES SALADES 🥗
	INSALATONA 1 € 10.00 Laitue, Roquette, Radicchio, Tomates Cerises, Bufflonne, Noix
	INSALATONA 2 € 9.00 Laitue, Roquette, Tomates Cerises, Concombres, Pecorino Frais, Amandes
	CAPRESE CLASSICA € 7.00 Tomate, Mozzarella, Basilic, Huile d’Olive, Sel
	Salade Mixte    € 5.00
	FRITES* € 5.00
	VEGAN



	ALTRO
	BIÈRES À LA PRESSION 🍺
	ARTISANALE SARDE 🍺


	BIÈRES EN BOUTEILLE 🍺
	BIÈRES EN BOUTEILLE GORITTO BIÈRE SARDE
	GOLDEN ALE              €8.50 AMERCIAN AMBER ALE   €8.50 AMERICAN IPA            €8.50

	BIRRIFICIO D’OGLIASTRA BIÈRE SARDE
	VIN AU VERRE VERRE DE VIN 🍷
	ROUGES 🍷
	CASESPARSE (A. AGRICOLA PUSOLE) MONICA - CANNONAU  €4.50 NÙRULE (C.S. DORGALI) CANNONAU  €4.00 D53 (C.S. DORGALI) CANNONAU  €5.00 BUIO (CANTINA MESA) CARIGNANO DEL SULCIS  €4.00 CAGNULARI (SANTA MARIA LA PALMA) CAGNULARI ALGHERO DOC  €3.00

	BLANCS
	AUDARYA (NURAGUS)  €3.50 FILINE (C.S. DORGALI) VERMENTINO  €3.00 KARMIS (CANTINE CONTINI)  €3.50 LYTA (CORONA RUJA) VERMENTINO  €3.50 PUSOLE BIANCO (A. AGRICOLA PUSOLE)    €3.50

	ROSÉS 🍷
	FILIERI ROSÈ (C.S. DORGALI)  €3.00 PUSOLE ROSATO (AZIENDA AGRICOLA PUSOLE)  €4.00

	VIN MOUSSEUX 🍾
	ASTORIA MOSCATO (ASTORIA WINES)  €3.00 BIANCO E LUNA BRUT (C.S. DORGALI)  €3.00 MOSER 51.151 (CANTINA MOSER)   €6.50


	BOUTEILLES DE VIN 🍷
	ROUGES
	BLANCS
	ROSES
	VIN MOUSSEUX

	NOS COCKTAILS 🍸🍹
	COCKTAILS CLASSIQUES 🍸🍹
	SPRITZ AL MIRTO  €8.00 Mirto, Prosecco, soda
	VODKA REDBULL €7.00 Vodka, Red Bull
	APEROL SODA €3.50 CAMPARI SODA €3.50


	GIN COCKTAILS
	NOS GIN TONICS 🍸🌿

	BOISSONS SANS ALCOOL  JUS DE FRUITS 🥤🍹
	PETIT-DÉJEUNER 🥐☕️
	SCOTCH WHISKY & RUM
	DIGESTIFS ET LIQUEURS 🥃🍸
	BON APPÉTIT 🍽️
	INTOLÉRANCES ALLERGÈNES – LE CLIENT EST PRIÉ D’INFORMER LE PERSONNEL DE SALLE DE LA NÉCESSITÉ DE CONSOMMER DES ALIMENTS EXEMPTS DE CERTAINES SUBSTANCES ALLERGÈNES AVANT DE PASSER COMMANDE. LORS DES PRÉPARATIONS EN CUISINE, LES CONTAMINATIONS CROISÉES NE PEUVENT ÊTRE EXCLUES. PAR CONSÉQUENT, NOS PLATS PEUVENT CONTENIR LES SUBSTANCES ALLERGÈNES SUIVANTES CONFORMÉMENT AU RÈGLEMENT UE 1169/11.
	* LES PRODUITS PEUVENT ÊTRE SURGELÉS ** LES PRODUITS NE SONT PAS MODIFIABLES OPTION PRODUITS SANS LACTOSE : SUPPLÉMENT + 1,00 € SERVICE 1,50 €
	PLAT VÉGÉTARIEN                          VEGAN PLAT   VÉGAN
	VEGETARIAN
	À LA PROCHAINE AU REVOIR 👋😊
	CLIQUEZ ICI POUR NOUS LAISSER UN AVIS ⭐⭐⭐⭐⭐


